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	L.p.
	przedmiot
	autor
	tytuł
	wydawnictwo

	1. 
	Język polski
	D.Chemperek, A.Kalbarczyk, D. Trześniowski 
	Nowe zrozumieć tekst – zrozumieć człowieka, część 2.1, część 2.2 
	WSiP

	1. 
	Język angielski
	David Spencer
	Gateway Plus 3

	MacMillan

	1. 
	Język niemiecki
	K.Łuniewska, Z.Wąsik
	Allesklar Neu 2
Podręcznik i zeszyt ćwiczeń

	WSiP

	1. 
	Matematyka
	W.Babiański, L.Chańko, J.Czarnowska
	„Matematyka 2 i 3. Kształcenie ogólne w zakresie podstawowym. Podręcznik dla szkół  LO, Technikum”.
	Nowa Era

	1. 
	Biologia rozszerzona
	Maria Marko-Worłowska, Ryszard Kozik, Władysław Zamachowski, Stanisław Krawczyk, Franciszek Dubert, Adam Kula

	Biologia na czasie 2. Zakres rozszerzony
	Nowa Era

	1. 
	Chemia zakres rozszerzony
	Maria Litwin, Szarota Styka-Wlazło, Joanna Szymańska

	To jest chemia 1. Chemia ogólna i nieorganiczna.

	Nowa Era

	1. 
	Historia i społeczeństwo
	Marcin Markowicz, Olga Pytlińska, Agata Wyroda
	„Ojczysty panteon. Ojczyste spory”
	WSiP

	1. 
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
	A. Kmiołek
	Sporządzanie napojów i potraw. Towaroznawstwo i przechowywanie żywności
	WSiP

	1. 
	Obsługa gościa
	A. Kmiołek
	Usługi gastronomiczne
	WSiP

	1. 
	Organizacja produkcji i usług gastronomicznych
	A. Kmiołek
	Organizacja produkcji gastronomicznej
	WSiP

	1. 
	Planowanie i ocena żywienia
	Dorota Czerwińska
	„Zasady żywienia” cz.1 i 2
	Rea

	1. 
	Zasady żywienia
	H. Kunachowicz
	Zasady żywienia. Planowanie i ocena
	WSiP

	1. 
	Język angielski zawodowy
	
	Career Paths Cooking
	Express Publishing

	1. 
	Pracownia gastronomiczna
	A. Kmiołek
	„Sporządzanie potraw i napojów cz 1, cz.2
	WSiP

	1. 
	Pracownia obsługi gości
	A. Kmiołek
	Usługi gastronomiczne
	WSiP

	1. 
	Pracownia planowania żywienia 
i produkcji
	Dorota Czerwińska
	„Zasady żywienia” cz. 2
	Rea

	1. 
	Religia
	Pod redakcją S.Łabendowicza
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	Wyd. Diecezji Radomskiej




